
GRADO ALCOHÓLICO % vol: 12,50 
Acidez Total: 5 g/l Azúcar Residual: 0,8 gr/l

CATA DEL VINO
Vino blanco con un color amarillo claro. En nariz y boca encontramos 
frutas de hueso (melocotón, albaricoque), pera y aromas florales. Tiene un 
toque citrico que aporta frescura al vino. 

Tª RECOMENDADA DE SERVICIO: 8 ºC
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S E R I E  8 A

Este vino es la unión de las dos 
hermanas que regentan la bodega. 
Como dos uvas que forman un 
vino. Un blanco diferente, 
elaborado con la uva Viognier y 
que pasa por una crianza sobre 
lías de 6 meses, haciendo este 
vino largo en boca y muy 
gastronómico. 
Por tanto el nombre UVA-DOBLE, dos uvas y dos hermanas con un  
objetivo común: elaborar un blanco gastronomico y largo en boca.

VARIEDAD DE UVA
Viognier 100% Finca La Milla.

DENOMINACIÓN DE ORIGEN:
VINO BLANCO MESA  
(CON VARIEDAD Y COSECHA)

DISPONIBLE: caja 6 botellas 75cl

BOTELLA 75cl

¿TE ABRO O TE GUARDO?
Es un vino muy fresco en su juventud. Uva doble envejece de 
cine. Tenemos experiencia en abrir botellas de hasta 5 años que 
están espectaculares.

MARIDAJE
Pescado blanco, crustaceos (mejillones, almejas, etc), pasta y arr oz. 
Carnes blancas a la plancha. 

ELABORACIÓN Y CRIANZA
Las uvas fermentaan con levaduras propias de nuestro viñedo en 
depósitos  de acero inoxidable, tras su prensada.  Posteriormente 
envejece durante 6 meses con las lías en ese deposito. Posteriormente 
pasa a ser embotellado. Evoluciona muy favorablemente en botella.




