
S E R I E  O C H O A

Javier Ochoa creó este vino en los 
años 90 con el objetivo de hacer el 
mejor rosado que sabía elaborar 
con sus propias uvas. Ahora, su hija 
Adriana sigue su legado. Un 
referente en nuestra bodega y 
región.
VARIEDAD DE UVA
Garnacha 40%, Merlot 40%, Cabernet Sauvignon 20%. 
Finca El Bosque (Traibuenas), Finca La Milla (Traibuenas).

GRADO ALCOHÓLICO % vol: 13,5 Acidez Total: 4.6 g/l;  
Azúcar Residual: <2 g/l

CATA DEL VINO
Bonito color rosa pálido brillante, con ligeros tonos amoratados que 
ponen en evidencia su juventud. En nariz predominan aromas de frutos 
rojos y frescos como la grosella y la fresa. En boca es largo y complejo, 
muy afrutado y �oral. Elegante.  

MARIDAJE
Soy fresco como la brisa de verano. Acompaño muy bien desde entrantes 
hasta platos de arroz, pasta, carnes blancas y verduras de la huerta.  
Sugerencia del día: nunca te ha dicho alguien: Me gustan los blancos 

pero no soy de vinos tintos... Pues ya sabes que recomendar!

¿TE ABRO O TE GUARDO?
: 

Bebeme ahora que soy joven o sino en los próximos dos años. 

Tª RECOMENDADA DE SERVICIO: 8 ºC

 Miranda de Arga, 35, 31390 Olite, Navarra
 T +34 948 740 006 /  www.bodegasochoa.com

CERTIFIED BY CPAEN

DISPONIBLE: caja 6 botellas 75cl

BOTELLA 75cl

ROSADO DE 
LÁGRIMA

2022

ELABORACiÓN Y CRIANZA
Ochoa Rosado de Lágrima es un vino elaborado por el tradicional método 
de “sangrado” con uvas en cultivo ecológico. El sangrado consiste en que el 
mosto permanezca en contacto con las partes sólidas (hollejos) un corto 
periodo de tiempo (4-6 horas), para pasar a depósito donde fermentará 
con control de temperatura a 18 ºC.




