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QUE SOMOS

omos nuestras 145 hecta-

reas de vifiedo propio. Lo

que significa que solo y tini-
camente producimos vino de las
uvas que proceden de nuestras ce-
pas y que son criados bajo nuestra
filosofia basada en el mdximo res-
petoalavifiayal medio ambiente.

Somos una filosoffa muy clara.
Buscamos la innovacién y la he-
mos incorporado a nuestro ADN.
Pero la innovacién solo la conce-
bimos como una ayuda al respeto
de la Naturaleza, como una herra-
mienta que nos da informacién
para entender la vid con el dnico
objetivo de ayudarle a mejorar.

En Bodegas Ochoa vivimos el
vino. Y eso significa que el vino es
el quinto miembro de nuestra fa-
milia, el mds mimado, el que mar-
canuestra vida mas alld de relojes
y calendarios.




QUE BUSCAMOS

ara ello, ademdas de una

constante inversiéon en

I+D, cuidamos cada parte
del proceso de elaboracion desde
lacepahastaladistribuciéonyven-
ta para que llegue a nuestros con-
sumidores en las condiciones que
Nnos marcamos.

Buscamos respetar siempre al
medio ambiente. Creemos firme-
mente en realizar una viticultu-
ra cuidada y en obtener un bajo
rendimiento en el vifiedo. No so-
breexplotamos la vifia y estamos
haciendo unatransicién a cultivo
ecoldgico, ademds de realizar
mejoras medio ambientalmen-
te sostenibles en la elaboracion
y en el embotellado de nuestros
vinos.

Buscamos respetarnos a noso-
tros mismos. Tenemos espiritu
innovador pero somos fieles al

legado de nuestras generaciones
anteriores. Nuestros vifiedos
proceden de las antiguas cepas
de nuestros antepasados, hemos
seleccionado las mejores cepas y
la investigacién nos ha ayudado
a multiplicar su material vegetal
para seguir haciendo vinos de ca-
lidad Ochoa.

Buscamos mejorar nuestro en-
torno mds préximo también a
nivel social. Por eso cuidamos de
nuestro equipo, formado por 15
profesionales, de nuestros distri-
buidores y de nuestros clientes.



INNOVACION




INNOVACION

provechamos siempre

las nuevas tecnologias y

apostamos por nuevos
proyectos de investigacion, desa-
rrollo e innovacién que nos per-
mitan mejorar.

En 1994 Bodegas Ochoa fue la pri-
mera Bodega Espafiola en realizar
un proyecto de I+D y desde enton-
ces no hemos parado de invertir y
experimentar siempre desde una
perspectiva respetuosa y basada
enlaagriculturaintegral.

Desde entonces, siempre tene-
mos proyectos de I+D en marcha
porque creemos que es la tnica
manera de ir mejorando nuestros
productos y de ir creando otros
nuevos con los mds altos estdnda-
res de calidad.




ALGUNOS DE NUESTROS

PROYECTOS I+D 2012—2014
Proyecto parala
2008—2010 elaboracién de vinos
N tintos diferenciados
2004_.200_7, Vino Espumoso enbase a Tempranillo 2017—2019
Determinacién Rosado de baja empleando lanueva ‘Vinopago™
y puest'a apunto 2006—2008 Graduacién Herramienta de caracterizacion
1994—1997 decultivo Proyecto parala (RAO) Estabilizacién de y zonificacion de
Proyecto para superintensivo de elaboracién de 8A Taninos vifiedos. Aplicacién
la elaboracién olivoy elaboracion Moscato de Ochoa de diferentes
de Blanco Dulce deaceite de oliva MdO, vino espumoso técnicas para
Moscatel de 2000—2002 dealta calidad y semidulce con mejorar la calidad
Vendimia Tardia Desarrollo de un burbuja fina delasuvas.

nuevo tinto dulce procedente dela
fermentacion

2014—2016
2010—2012 ‘Vinacid’: proyecto

1997—1999 2005—2008 Noviembre: Vino {)fe'tra la T(?_laborféci.én de
Elaboraciénde Vino de baja graduacién Moscatel de eél}bzsse ;n,;zfnpl;f;ﬁ) 20192021
dive}”sas v.ariedafies con carbonico residual Vendimia Tardfa 2011—2013 ms naturalesy frescos ‘Proyecto Rosados”
ae wln OS(; 1nto}sllz1r%d 2002—2004 Ievllaboradlo contva apartir de uvas Proyecto para medioambientalmente Seleccién de
;Ilrllfpilfc())soe i Desarrollo devino oscate 20082009 pasificadas elab‘01far un Modelo sostenibles. Seleccion vingdos p?radla
tinto de autor Estudio de beneficios de Viticultura de de nuestras propias ca graac,)nl cun
elaborado 100% con medioambientales precision basado en levadurasy manejo de rosa Soomas~ ?ir}gevo
uva Tempranillo de cubiertas verdes dispositivos TIC de vegetacién para més ysm sz anaddo.
enuna explotacién bajo coste para la equilibrio en las uvas.
viticola monitorizacion del

estado hidrico



RESPETO
AL MEDIO
AMBIENTE




Creemos que
siempre hay una
via de mejora,
tanto en el
vinedo como en
la bodega. Esto
nos impulsa a
trabajar mejor.




3. RESPETO AL MEDIO AMBIENTE

TRANSICION A
ECOLOGICO

La produccion
ecologica
contemplaun
grupo de técnicas
de manejo del
suelo, los cultivos
y el ambiente que
no responden solo
ala sustitucion
de productos
quimicos de
sintesis por otros
mas respetuosos.

Los cambios afectanatodo el
sistema de producciény son mds
profundos. Van orientados a:

1—Establecer variedades de
uvay olivo adaptadas

2—Mejorar lafertilidad
natural del suelo a través de:

Minimo laboreo que reduce la ero-
sién y permite al suelo conservar
su estructura.

Aporte de materia orgdnica: resti-
tuye la fertilidad del suelo, mejora
su estructura y permite tener un
suelo sano.

Picado y reincorporacién de los
restos de poda: paradevolver parte
delosnutrientes que se han extrai-
do durante la produccién de uva y
que son una fuente de materia or-
ganica para el suelo.

Uso de cubiertas vegetales: reduce
laerosién, mejora el suelo y posibi-
lita que existan los enemigos natu-
rales delas plagas.

3—Incrementar la biodiversi-
dad del sistema, de forma tal
que se potencien los procesos
ecoldgicos naturales benefi-
ciosos como aquellos que per-
mitan una nutriciéon adecuada
delas plantas, la regulacion
biéticay ambiental.

En Bodegas Ochoa
estamos haciendo
una transicion al
cultivo ecologico
progresivo en todos
nuestros vifiedos

y plantaciones de
olivos.

Estatransicionaecoldgicoreporta
interesantes beneficios al Medio
Ambienteyalacalidad de nuestros
vinos que, ademads, son mds sanos:

Reduccidn del calentamiento
global

Reduccién delageneraciéon de
residuos a través de actividades de
Prevencion

Reutilizacién de los residuos
destinados a vertederos

Reciclado de materiales

Reduccidn del uso de fertilizantes
sintéticos

Reduccidén del uso de pesticidas

Reduccién del uso de SO2

Reduccién del consumo de agua

Penetracién de Energias
Renovables

Reduccion del consumo de
energia

Nuestros esfuerzos se basan en:

Elempleo de cubiertas vegetales,
lo que contribuye a mejorar el
suelo, aportar nutrientes alavid,
aumentar los enemigos naturales
que controlan las plagas y mejoran
elambiente del vifiedo.

Sustitucién de detergentes
desinfectantes por desinfeccion
ecoldgica (enbase a ozono).

Mantener un suelo fértil, vivoy
bien estructurado.

Conseguir con todo ello una cepa
equilibrada, bien aireada.

Y por tltimo obtener una alta cali-
dad final del vino que elaboramos.




3. RESPETO AL MEDIO AMBIENTE TRANSICION A ECOLOGICO

TRANSICION A ECOLOGICO DE
NUESTRAS VINAS Y OLIVOS

Numero de hectareas

Total de hectareas
5 7 deviiia convertidaa
, ecologico

35,65

21.3
B ‘

2014 2015 2016




NUESTROS VINOS CON
CERTIFICADO ECO
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Tempranillo Calendas LaFoto Mirapiés Mil Gracias Reserva GranReserva Finca Calendas Lagrima

Crianza Tinto Certificacién Certificacion Certificacién Certificacién Certificacién Montijo Rosado Rosa
Certificacién Certificacién ECO: 2021 ECO: 2021 ECO: 2021 ECO: 2021 ECO: 2021 Certificacién Certificacién Certificacién

ECO: 2018 ECO: 2020 ECO: 2021 ECO:2020 ECO: 2021



RESPETO POR
NUESTROS

UELOS

ara ello trabajamos con

estiércol paralasvifias que

necesitan un aporte extra
de materia organica, y con cubier-
tas deleguminosas paraaquellasen
las que queramos mejorar la estruc-
tura en menor medida.

Algunas cubiertas se siembran en
diferentes épocas del afio y se en-
vuelven con la tierra cuando cre-
cen para pasar a formar parte del
suelo. Otras cubiertas las dejamos
durante todo el afio, segdndolas en
los momentos oportunos y mo-
viendolatierraarasdel cordén.

Cuando cuidamos nuestros suelos
mejoramos su capacidad de reten-
cién de agua y nutrientes, por lo
que los aportes son menos necesa-
rios conforme pasa el tiempo.



FIJACION

DE CO»

Plantacion de olivos

Este proyecto llevado a cabo
en Bodegas Ochoa contribuye
ala fijacién de CO2 en el suelo
para compensar nuestras emi-
siones de Carbono.

En 2018 plantamos nuevos oli-
vos, (25 Ha) lo que va a mejo-
rar nuestra finca al tener mds
superficie de cultivo tradicio-
nal (policultivo) y ecoldgico
ademds de fijar CO2ycompen-
sar las emisiones a futuro.

Cubiertasvegetales

El estudio de las cubiertas vegeta-
les en nuestra parcela de la Finca
Santa Cruz nos aporta datos inte-
resantes en comparacion con el
sistema tradicional de rendimien-
to del suelo:

1. Las cubiertas vegetales aumen-
tanlacantidad de materia orgénica
sobre todo en los primeros estra-
tos (9-5cm)

2. Mejoran la calidad y concentra-
cién de las uvas Tempranillo.

3. Mejoran la calidad quimica, fisi-
caybioldgica del suelo en las vifias
demdsde 5 afios.

4.Lacantidad de CO2 enel sueloy
laeliminadaalaatmdsferaesapro-
ximadamente de 6.5 toneladas de
CO2 por hectdrea después de 5
afios usando cubiertas vegetales.

5. Concluimos con este estudio
que con cada botella de Ochoa
Tempranillo Crianza eliminamos
1kgde CO2delaatmosfera.




3. RESPETO AL MEDIO AMBIENTE

ZONIFICACION
VITICOLA

Nuestro suelo es
diferente, lo conoce-
mos bieny queremos
profundizaren él.

stamosllevandoa caboun
E proyecto muy ambicioso
de zonificacién viticola,
para conocer el potencial no solo
de cada una de nuestras parcelas,
sino también de las subzonas que

en ellas habitan.

Este es nuestro estudio de la par-
cela ‘El Secadero’, una de las més
adecuadas para la elaboraciéon de
los vinos Ochoa Reserva y Ochoa
Gran Reserva.

Actualmente estamos llevando a
cabo una zonificaciéon similar en
todo el vifiedo.

Parcela Siempre especial paravinos de Medida de diferentes parametros
‘El Secadero’ guarda. en 95 puntos: rendimiento (RDT),
numero de racimos por cepa
Zonificacién para evaluar la cali- (NR), peso de labaya en vendimia
dad de las diferentes zonas. (PBvend.), Grado probable (GP),
Acidez total (AT), pH, Antocia-
Vendimia con GPS para diferen- nos Totales (AntT), Polifenoles
ciar enbodegalas cualidades de Totales (PT).
cada tipo de suelo.
NVDI+ECa+NR

CLASE 1 CLASE 2 CLASE 3

CaTmaly s st sss22
_ 1432.43 1404.84 1464.90

NDVI — Indice de Vegetacién de Diferencia Normalizada
ECA — Conductividad Eléctrica Aparente del Suelo
Nrac — Numero de Racimos



IR TERMOGRAPHIES

DRON

Camara multiespectral
NDVI con precisiéon de 4 cm/
pixeles

Camara Térmica

Dael estadoreal dela parcela a ni-
vel de estrés hidrico. Es interesan-
te en suelos como este de cascajo
paracompararlo con el NDVI.

Vamos a hacer la zonificacién de
cada una de las parcelas para me-
jorar la calidad de las uvas y evitar
fluctuaciones dentro de la misma
parcela.

Proyecto de riego diferenciado
Segun la zonificaciéon cambiare-
mos la estructura de riego de las
parcelas para regar Unicamente en
los sitios que sea realmente nece-
sario, y evitar por tanto el uso in-
necesario del agua.




PRESERVACION
DE LA FLORAY

LA FAUNA

Preservamosla
floraylafauna
autoctona dejando
zonas arbustivas
naturalesy
potenciandolas
fuentes naturales

i

a vifia es un cultivo exten-
sivo. Para mejorar el me-
dio en el que se encuentra

debemos crear puntos de com-
pensacion.

Nuestro vifiedo de ‘Traibuenas’
se encuentra rodeado por monte
bajo, lo que ya es un punto natural,
pero le ayudamos con hoteles de

insectos y nidos para cernicalos y
lechuzas. Cada animal tiene su pa-
pel en nuestra vifia. Los insectos
beneficiosos son aquellos que se
alimentan de las plagas habituales
que solemos tener en el campo. De
esta manera, lograremos acabar
de manera natural con las plagas
de las cochinillas, pulgén, mosca
blanca, etc.

Entre los insectos beneficiosos
podemos encontrar avispas, mari-
quitas, abejas, escarabajos, arafias,
lombrices, etc.

Los cernicalos, milanos y lechuzas
ayudan a mantener araya a conejos
y topillos que pueden alimentarse
de madera yraices de vifiay olivo.

También tenemos unas colme-
nas de abejas para ayudarnos con
lapolinizaciénde olivosyvifiedo.
Estamos trabajando para favore-
cer la implantacién de colmenas
naturales con la plantacion de
arandanos, milenrama, lavandas
y otros arbustos que atraigan a
las abejas.



LLUCHA

BIOLOGICA
CON BANDAS
FLORALES

Aqui confluyen el
cultivo ecologico
y la potenciacion
delaflorayfauna
autoctona.

on el cultivo de bandas

florales se intenta incre-

mentar de manerarapida
la fauna auxiliar de nuestro campo
de cultivo, con espacios libres de
tratamientos y que atraigan a los
auxiliares que puedan controlar las
plagas desde suinicio.

El planteamiento a la hora de
diseiiar estas bandas es que:

Produzcan gran cantidad de flo-
res que incrementen los insectos
polinizadores.

Flores que tengan polen para fa-
vorecer la reproduccién de los
auxiliares.

Plantas que no sean cultivo y en-
gafienalas plagas, quelasatraigan
a una banda ‘mds apetitosa’ pero
llena de depredadores.

Plantas que sirvan de nido para que
las puestas sean realizadas alli y
no en el cultivo, lo que reducird las
mismas puestas sobre el cultivo.



RECUPERACION Y
DESCUBRIMIENTO
DE VARIEDADES
AUTOCTONAS

Moscatel de Grano Menudo

uestro vifiedo de Mos-

catel en Traibuenas pro-

viene de una seleccion
masal. En su dia Javier Ochoa
selecciond las mejores parcelas
de moscatel antiguo que pudo
encontrar y multiplicé la made-
ra para plantar lo que hoy en dia
llamamos Finca El Bosque de
moscatel.

Hemos observado un comporta-
miento muy diferente entre las

cepas de ese vifiedo en aromas
y sabores. Al estudiarlo deteni-
damente en colaboracién de la
Universidad Publica de Navarra,
hemos encontrado 11 clones re-
petibles y muy diferentes entre
ellos.

Como nos cuenta Adriana, nues-
tra endloga, “el secreto de nuestro
Ochoa Moscatel radica en la varia-
bilidad de clones plantados en nues-
trovifiedo”

Garnacha

uestro vifledo de Garna-

cha se encuentra también

en Traibuenas, en la zona
baja delafinca El Bosque.

En los 90 cuando plantamos este
vifiedo, fuimos buscando garna-
chas cualitativas, con poco rendi-
miento.

Sin embargo, el cardcter de estas
Garnachas no es el que nos gusta.
Es por esto que estamos sobrein-
jertando unabuena parte.

Este trabajo se estd haciendo con
el material vegetal de la UPNA,
unarecopilacién de los clones mas
antiguos de Garnacha de Navarra.
Fomentamos asi la recuperacion
de nuestras garnachas mas ances-
trales con unas caracteristicas tini-
cas en el mundo.

Seleccion de Garnachas de
Navarra

En 2009, Bernardo Royo y su
equipo de la Universidad Publica
de Navarra, buscaron las parce-
las de Garnachas viejas (de mads

de 40 afios) a lo largo y ancho de
la Comunidad Foral de Navarra.
Recogieron en invierno material
vegetal de 5 a 12 cepas al azar de
cada parcelaylas testaron frente a
virus. La cantidad de muestras to-
tales superd las 6000.

Tras esa clasificacion, se plantaron
las libres de virus en una parcela y
el resto en otra, paraque no se con-
taminaran.

Ese vifiedo hoy en dia estd en estu-
dio y ya se conocen caracteristicas
de cada clon como: época de bro-
tacion, fecha de envero, tamafio
de baya, tamafio de racimo, color,
capacidad de cuajado...

El objetivo de este sobreinjertado
no es seleccionar el mejor clon,
sino aprovechar la diversidad de
clones para crear un vino mds
complejo y autentico.

“La elaboracién la haremos en fun-
cion de la uva que nos dé, pero siem-
pre respetando las caracteristicas de
lavariedad.”



ECO-PROWINE




ECO-PROWINE

Hacer vino conlleva
el usode grandes
cantidades de
recursos naturales
y esIntensivo en
cuanto a consumo
de energla.

a huella de carbono se
I estima que puede ser de

aproximadamente 1 kg de
carbono por botella estdndar y la
produccién de aguas residuales se
estimadesde0,5a 14litrosdeaguas
residuales con cargas organicas a
veces extremadamente altas.

En Bodegas Ochoa nos preocupa
el Medio Ambiente porque somos

conscientes de que, cuanto mejor
lo tratemos, mds facil serd que €l
nos devuelva unaalta calidad enla
materia prima con la que elaborar
nuestros vinos.

Por eso nos hemos sumado a la
iniciativa de ‘Eco-Prowine’ como
unabodegapiloto. Hemossidouna
de las 20 elegidas en todo Espafia
para desarrollar el proyecto.



‘Eco-Prowine’ tiene como obje-
tivo desarrollar una herramienta
de autoevaluacién para el Andlisis
del Ciclo de Vida y el Andlisis de
Costes especializada en el sector
vitivinicola.

Esta herramienta incluye una eva-
luacion comparativa de datos per-
mitiéndonos identificar los pun-
tos débiles especificos del proceso
de elaboracién del vino, para au-
mentar nuestra competitividad.

El principal objetivo del proyecto
‘Eco-Prowine’ es ofrecer métodos
y herramientas que nos permitan
reducir los impactos ambientales
que causamos, reforzando ade-
mas el atractivoy calidad de nues-
tros vinos.

Tapones

Utilizar tapones sintéticos
mds sostenibles y fomentar el
uso de tapones naturales

Iluminacion

Cambio de luminarias
aLED

RESULTADOS MEDIDAS ADOPTADAS PARA OBTENER
EL SELLO ‘ECO-PROWINE’
ﬁéter Footprint
0,9387 litres/L
WaterIndicator B
14536,8246 Botellas
Bajar el peso delabotella
(De 560gr.a430gr.)
ﬁﬁergyl’-‘ootprint
2,7357 KWH/L
Air Indicator
Placas solares
Uso de placas solares
para calentar el aguadela
........................................................................ calefacciony de limpieza
Soil Indicator delabodega
151,6271

Climatizacion
Climatizacion natural de
navesy oficinas

Aguasresiduales
Implantacién de una
depuradora de aguas
residuales



NUESTRO
ENTORNO




NUESTRO ENTORNO

imamos las vifas, las

uvas, los olivos y sus

frutos. Pero también
somos conscientes de otro activo
fundamental: las personas. Por eso
tratamos de cuidarlas al maximo.

Empleados

El equipo de Bodegas Ochoa estd
formado por 15 profesionales. En
su mayoria locales para potenciar
la economia de la zona.

Clientes

Son nuestro bien mds preciado.
Por eso volcamos gran parte de
nuestros esfuerzos en establecer
relaciones duraderas con ellos
desde un punto cercano y con un
cuidado al detalle.

Proveedoresy materias primas
Elegimos proveedores de proxi-
midad enla medida de lo posible y
las materias primas mds respetuo-
sas con el Medio Ambiente.

Igualdad

En 2018 hemos elaborado un plan
de igualdad para mejorar nuestro
compromiso por la igualdad de
trato y de oportunidades entre
mujeres y hombres y eliminar la
discriminacion por razén de sexo.
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